
WIR SUCHEN DICH!

HOFKÄSER:IN AUF ZEIT FÜR UNSERE DEMETER KÄSEREI 
AB MITTE SEPTEMBER FÜR 4–6 MONATE, CA. 20‒30 STUNDEN/WOCHE

Du möchtest dich auf eine Alpsaison vorbereiten? Oder deinen Lebensweg mit neuen Erfahrungen bereichern? Dann komme zu 
uns auf den Kattendorfer Hof. Wir suchen eine Person, die mit Leidenschaft am Käsekessel leckersten Käse herstellen möchte. 
 
In der Käserei am Kattendorfer Hof verarbeiten wir für unsere ca. 900 Mitglieder der Solidarischen Landwirtschaft gut 4.500 
bis 7.000 l Milch pro Woche. Unsere Produktpalette reicht von Trinkmilch, Joghurt, Quark, Frischkäse, Saurer Sahne, über Butter 
zu vielen mit Rohmilch hergestellten Hart-/ Schnitt-/ und Weichkäsen und wenigen Käsesorten aus pasteurisierter Milch. Dafür 
halten wir eine ca. 55-köpfige Herde des Deutschen Schwarzbunten Niederungsrindes alter Zuchtrichtung (Zweinutzenrind). 
Unsere Kälber werden alle ammengebunden auf dem Hof aufgezogen und anschließend auch am Hof großgezogen.

Das bringst du mit	 Deine Aufgaben

Wir bieten dir

Du kannst auch in alle anderen Bereiche auf dem Hof reinschnuppern oder deine Stelle eventuell kombinieren (Kuhstall, 
Schweineaufzucht, Fein- und Ackergemüsegärtnerei, Landwirtschaft). 

Interesse?
Wir freuen uns auf deine Bewerbung und darauf, dich kennenzulernen. 
Schriftliche Bewerbung bitte per Mail an:

Katja Dungworth
katja.dungworth@kattendorfer-hof.de

vielseitige und abwechslungsreiche Arbeiten
ein aufgeschlossenes Team
Käsen an einem 1200 l Kupferkessel mit Gesamtauszug
ein angemessenes Gehalt
Hofleben hautnah
gutes Essen, welches mit unseren hofeigenen Produkten in unserer Hofküche zubereitet wird
Wir helfen dir gerne bei der Suche nach einer Wohnung (zeitweise sind auch Zimmer auf dem Hof verfügbar)

Belehrung gemäß §42 u. §43 Abs. 1 Infektionsschutzgesetz 
(einfach online zu erledigen)oder eine Folgebelehrung
Freude an der Arbeit mit den eigenen Händen
Verantwortungs- und Hygienebewusstsein
Du bist teamfähig und kommunikativ, engagiert und  
körperlich belastbar

Vor- und Nachbereitung der Produktion
Käsepflege
Milchannahme und Käseherstellung  
(nach Absprache, auch jedes dritte Wochenende)


